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北 歐 豐 盛 午 饌
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R O A S T E D  P O TAT O  &  L E E K  S O U P
烤 薯 仔 及 大 蒜 濃 湯

Herb Croutons & Chives Oil 香 草 麵 包 粒 及 香 蔥 油

C O L D  S M O K E D  S A L M O N
冷 燻 三 文 魚

Dill Cream Cheese, Fig & Black Olive Crisps 刁 草 忌 廉 芝 士、無 花 果 及 黑 橄 欖 脆 片

E G G  F R I T TATA
意 式 焗 蛋 餅

Zucchini, Bell Peppers, Onions & Garlic Aioli 意 大 利 青 瓜、甜 椒、洋 蔥 及 蒜 蓉 蛋 黃 醬

S M O K E D  D U C K  B R E A S T  S A L A D
煙 燻 鴨 胸 沙 律

Pickled Peach, Rocket & Honey Mustard Dressing
醃 漬 香 桃、火 箭 菜 及 蜜 糖 芥 末 醬

PA R M A  H A M  W I T H  C A N TA LO U P E  M E LO N
巴 馬 火 腿 配 哈 蜜 瓜

Toasted Pine Nuts 烤 松 子 仁

B E E T R O O T  &  A P P L E  S A L A D
甜 菜 頭 蘋 果 沙 律

Mayonnaise & Flat Parsley 蛋 黃 醬 及 扁 番 茜

S P R I N G  S A L A D
春 日 沙 律

Cherry Tomatoes, Mixed Seasonal Greens, Parmesan Cheese & Balsamic Vinegar Dressing
車 厘 茄、時 令 蔬 菜、巴 馬 臣 芝 士 及 意 大 利 黑 醋 汁

R O S E M A R Y  B A K E D  C A M E M B E R T  C H E E S E
迷 迭 香 焗 金 文 拔 芝 士
Cranberry Sauce 紅 莓 汁

G O AT  C H E E S E  &  B A B Y  S P I N A C H  S A L A D
羊 奶 芝 士 及 嫩 菠 菜 沙 律

Red Onion, Raisins, Toasted Walnuts & Apple Cider Vinaigrette
紅 洋 蔥、葡 萄 乾、烤 合 桃 及 蘋 果 醋

R O A S T E D  C O R N  S A L A D
焗 粟 米 沙 律

Feta Cheese, Red Onion & Coriander 菲 達 芝 士、紅 洋 蔥 及 芫 荽

F R E S H LY  M A R I N AT E D  C U C U M B E R
新 鮮 酸 青 瓜

Shaved Fennel 茴 香 片

F R E S H LY  B A K E D  S O U R D O U G H  新 鮮 焗 製 酸 種 麵 包



Available from 12nn to 2:30pm 於 中 午 12 時 至 下 午 2 時 3 0 分 供 應

Subject to a 10% service charge 另 收 取 加 一 服 務 費

Signature 招 牌 菜 Vegetarian 素 菜
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������ � �甜 品

�� ��
 �飲 品

F R E S H  R A S P B E R R Y  M O U S S E  C A K E
W I T H  L E M O N  S O R B E T

新 鮮 覆 盆 子 慕 斯 蛋 糕 配 檸 檬 雪 芭
+HK$48

T R I O  O F  T O M AT O E S  &  B U R R ATA  R I S O T T O
三 式 番 茄 及 布 拉 塔 芝 士 意 大 利 燴 飯

Plum Tomatoes, Cherry Tomatoes, Sun-dried Tomatoes & Basil Oil
李 子 番 茄、車 厘 茄、番 茄 乾 及 羅 勒 油

$208

or 或

S LO W  C O O K E D  F R E E  R A N G E  C H I C K E N  B R E A S T
慢 煮 放 養 雞 胸

Roasted Fingerling Potatoes, Sautéed Baby Spinach & Tru�e Cream Sauce
焗 手 指 薯 仔、香 炒 嫩 菠 菜 及 忌 廉 松 露 醬

$248

or 或

TA R R A G O N  P O A C H E D  H A L I B U T  F I L L E T
龍 蒿 水 煮 比 目 魚 柳

Crushed Potatoes, Spring Peas & Lobster Sauce 薯 仔 泥、青 豆 及 龍 蝦 汁

$288

or 或

S LO W  R O A S T E D  P R E M I U M  P O R K  LO I N
慢 烤 頂 級 豬 鞍

Grainy Mustard Mashed Potatoes, Green Asparagus & Sage Butter Sauce
芥 末 薯 蓉、青 蘆 筍 及 鼠 尾 草 牛 油 汁

$328

C O F F E E  O R  T E A  咖 啡 或 茶

H I L D O N  N AT U R A L  M I N E R A L  WAT E R  3 0 0 m l  

H I L D O N  礦 泉 水  3 0 0 m l  

+HK$38

S E L E C T E D  W I N E S ,  B O T T L E D  B E E R S  &  S P I R I T S
精 選 葡 萄 酒、瓶 裝 啤 酒 或 烈 酒  

+HK$58

9 0  M I N U T E S  F R E E - F L O W  |  90  分鐘無限暢飲

N O N  A LC O H O L I C  B E V E R A G E S
無 酒 精 飲 品

+HK$48


